Schwerin Menl GmbH, Siemensplatz 1, 19057 Schwerin Telefon: 0385 676702-0 Fax: 0385 676702-22
Bitte unbedingt die Kdn.-Nr. eintragen!

NaAME: .o Vorname des Kindes: ........cccoooeeeveeninnne Schule:  Weinbergschule Kdn.-Nr.: e

Unterschrift der Efern..........oococcoiiiiis i,
Diese Bestellung bitte in der Essenausgabe der Schule abgeben. Bei Abmeldungen geben Sie bitte unbedingt die Kundennummer an. Abmeldungen sind in der Zeit von
6.30 bis 8.00 Uhr fur den jeweiligen Tag mdglich, von 8.45 Uhr bis 15.00 Uhr fir die Gbrige Zeit.

Die Menilinie mit dem @ Logo entspricht
dem ,,DGE-Qualitatsstandard fur die

Verplegung i Seuen und ward von dor Speiseplan September 2026

(DGE) zertifiziert.

Dat.
Di., Bratklops mit Sauce, Kaisergemise und Salzkartoffeln, Obst
01.09.2026 ACGJ
Mi., Kochei in Senfsauce, Salzkartoffeln, Blattsalat-Tomaten-Salat, Pudding Caramel % <
02.09.2026 ACGJ *\/*
Do., Fischnuggets, Krautersauce, Salzkartoffeln, Eisberg-Pfirsich-Salat, Obst =5
03.09.2026 A,CD,G T
Fr., Kartoffel-Brokkoli-Gratin, Gemiise-Dino-Nugget, Krautersauce - @
04.09.2026 AC.GFV/* 3
Mo., Ruhrei mit Kartoffel-Erbsenpiree, Méhrenrohkost
07.09.2026 AC.G *\/* TE @
Di., Vollkornreis mit Wokgemuse (Erbsen, Mdhren, Bohnen) und StRsaurer Sauce, Obst T E @
08.09.2026 AG *\/*
Mi., Hahnchenkeule, Bratensauce, Familiengemiise, Salzkartoffeln, Dessert e
09.09.2026 AG.J i
Do., Geflugelschnitzel paniert mit buntem Nudelsalat (kalt), Obst Teth
10.09.2026 A,C.GJ o
Fr., Hahnchennudeltopf, kl. Hornchennudeln, Suppengemise, Backerbrétchen =
11.09.2026 AG,
Mo., Ruhrei mit feinem Rahmspinat und Salzkartoffeln @
14.09.2026 ACG *\/* tei®
Di., 2 Hackbéllchen in fruchtiger Tomatensauce, Nudeln, Obst
15.09.2026 ACG
Mi., Hahnchenschnitzel, Marktgemuse in heller Sauce, Salzkartoffeln, Dessert s
16.09.2026 ACG
Do., Gemiuse-Gyros mit Blumenkohl, Erbsen, Bohnen, gergsteten Sonnenblumenkernen und Vollkornreis, suf3-sauer-Dip (kalt), Obst L @
17.09.2026 AG *\/* o
Fr., Seelachsfilet (paniert), Honig-Senf-Dillsauce, Kartoffelpiiree, bunter Ackersalat o
18.09.2026 ACD,J U
Mo., Buntes Huhnerfrikassee mit Langkornreis L
21.09.2026 AG
Di., Backfisch, Zitronen-Krautersauce, Salzkartoffeln, Obst 125
22.09.2026 ACD,G o
Mi., Kochklops nach ,Kdénigsberger Art in feiner Kapernsauce, Salzkartoffeln, Dessert
23.09.2026 8,A,G,J
Do., Chicken Crossies, kleine Blumenkohlréschen in heller Sauce, Salzkartoffeln, Obst %
24.09.2026 AG T
Fr., Eierfrikassee mit buntem Gemiise (Erbsen, Méhren), Salzkartoffeln = @
25.09.2026 AC.GJ *\/* o
Mo., Gebratene Jagdwurstwirfel in Tomatensauce, Spirelli
28.09.2026 2,3,A,C,GJ
Di., 2 Kartoffeltaschen gefullt mit Frischkase, Rihrei und Spinat, Obst 1%
29.09.2026 ACG *\/* o
Mi., Vollkornnudeln mit Tomaten- Mozzarella-Sauce, Mohrensalat, Pudding Erdbeere o
30.09.2026 AG *\/* LS 8
Anderungen vorbehalten! Fiir Druckfehler und Irrtum wird keine Haftung iibernommen.
*\v* = vegetarisches Gericht “~= = ohne Schweinefleisch
Enthaélt: Die kennzeichnungspfiichtigen Zusatzstoffe unserer Desserts sind auf der jeweiligen 1 mit , 2 mit 3 mit 4 mit 6 mit 7 8 mit 9
enthalt eine Phenylalaninquelle (Aspartam), 10 gewachst, 11 mit Taurin, 12 Phosphat dekl.-pflichtige Inhaltsstoffe (Allergene): A Glutenhaltiges Getreide (Weizen), B Krebstiere und daraus gewonnene Produkte, C Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse, D Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse, E Erdnisse und daraus F und daraus G Milch und daraus it lich Laktose, H und daraus (Mandeln, Hasel- Walniisse usw.), | Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Lupine und daraus M Wei wie Muscheln, Tintenfisch und daraus gewonnene Erzeugnisse. Aufgrund unserer umfangreichen

Speisenherstellung verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass Spuren von Senf, Sellerie, Soja, Milch und Ei enthalten sein konnen.
Bio-Zertifiziert durch: DE-OKO-034




