Schwerin Menli GmbH, Siemensplatz 1, 19057 Schwerin Telefon: 0385 676702-0 Fax: 0385 676702-22
Bitte unbedingt die Kdn.-Nr. eintragen!

Name: ... Vorname des Kindes: ...........ccccevvveennne. Schule: Weinbergschule Kdn.-Nr.: e,

Unterschrift der ERern.........c.ccooeeiiit e,
Diese Bestellung bitte in der Essenausgabe der Schule abgeben. Bei Abmeldungen geben Sie bitte unbedingt die Kundennummer an. Abmeldungen sind in der Zeit von
6.30 bis 8.00 Uhr furr den jeweiligen Tag mdglich, von 8.45 Uhr bis 15.30 Uhr fiir die Ubrige Zeit.

Die Meniilinie mit dem Logo entspricht

dem ,,DGE-Qualititsstandard fiir die Speise pla n J a n u a r 2026

Verpflegung in Schulen“ und wurde von der
Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V.

(DGE) zertifiziert.
Dat. |
Mo., Geflligelschnitzel, Sauce, Krautererbsen, Salzkartoffeln s
05.01.2026 AGJ
Di., Chili sin Carne von Linsen mit Bohnen, Paprikastreifen, Mais und Reis, Weillkraut-Mohrensalat, Obst 125
.01. */* )
06.01.2026 AG V T
Mi., Ruihrei mit feinem Rahmspinat und Salzkartoffeln, Schokopudding
07.01.2026 ACG e e
Do., Gebratene Currywurstscheiben in Tomaten-Ketchupsauce, Kartoffelpliree, Erbsen, Obst
08.01.2026 2,AG
Fr., Erbseneintopf mit Wursteinlage und Kartoffelwirfeln, Méhren und Lauch, Brétchen
09.01.2026 23A
Mo., Kochei in Senfsauce, Salzkartoffeln, Rotkrautsalat ;
12.01.2026 A,C,G,j *Vx o
Di., Gnocchi-Hackfleischauflauf mit italienischer Sauce, Obst
13.01.2026 AC,G
Mi., Schweineschnitzel pan., Sauce, Karotten ,Rustica“, Salzkartoffeln, Dessert
14.01.2026 AC,G
Do., Bratwurst mit kleinen Blumenkohlréschen in heller Sauce, Salzkartoffeln, Obst
15.01.2026 AG
Fr., Linseneintopf mit feinem Lauch, Méhren und Kartoffeln, Brétchen
16.01.2026 Al % L
Mo., Ruihrei mit Kartoffel-Erbsenplree, Méhrensalat
19.01.2026 ACG % e
Di., Gebackene Hahnchenkeule, Gefliigelsauce, Rotkohl, Salzkartoffeln, Obst
20.01.2026 AGJ P
Mi., Chicken Crossies, kleine Blumenkohlrdschen in heller Sauce, Salzkartoffeln, Dessert ot
21.01.2026 AG U
Do., ,Fitness-Gyros* Putengeschnetzeltes, Langkornreis, Tzatziki, Weilkrautsalat, Obst s
22.01.2026 AG
Fr., Sternchen-Nudel-Eintopf mit Hahnchenfleisch, Erbsen und Méhren, Kasebrétchen o
23.01.2026 ACGi U
Mo., Gefiillte Paprikaschote mit milder Tomaten-Basilikumsauce, Langkornreis
26.01.2026 AG
Di., Nudelauflauf ,Hawaii“ mit Kochschinken und. Ananas), Tomatensauce, Obst
27.01.2026 A,C,G
Mi., Pan. Hahnchenschnitzel, bunter Nudelsalat ,Hausrezept” (kalt), Dessert .
28.01.2026 ACG s
Do., Zarte Putenbrust mit Sauce Choron, Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln, Obst
29.01.2026 A,G Lk
Fr., Mecklenburger Kartoffelsuppe mit Schnippelwurst, Brétchen
30.01.2026 AG
Anderungen vorbehalten! Fiir Druckfehler und Irrtum wird keine Haftung iibernommen.
*V* = vegetarisches Gericht “~= = ohne Schweinefleisch
Enthalt: Die kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe unserer Desserts sind auf der jeweiligen 1 mit 2mit ), 3 mit 4 mit ker, 6 mit 7 8 mit Sii 9
enthalt eine Phenylalaninquelle (Aspartam), 10 gewachst, 11 mit Taurin, 12 Phosphat dekl.-pflichtige ( g A iges Getreide (Weizen), B Krebstiere und daraus gewonnene Produkte, C Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse, D Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse, E Erdniisse und daraus F und daraus i G Milch und daraus i Laktose, H (V] und daraus It (Mandeln, Hasel- Walniisse usw.), | Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse, J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, K Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse, L Lupine und daraus isse, M wie Muscheln, Tintenfisch und daraus gewonnene Erzeugnisse. Aufgrund unserer umfangreichen

Speisenherstellung verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass Spuren von Senf, Sellerie, Soja, Milch und Ei enthalten sein kénnen.
Bio-Zertifiziert durch: DE-OKO-034




